LUNGH

ONAGKS

AIOLI & OLIVEN - vegan 6

Aioli I Manzanilla Otiven | Tessino Brot

PIMIENTOS DE PADRON - vegan 10
fittierte Bratpaprika | Meersalz | Chipotle Mayo als Dip

SIARTER

BEEF TATAR 18

gebackenes Eigelh | Senfchutney I schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTGARNELEN 16

in Olivendl gebraten | Knoblauch | Tomate | Petersilie

APULISCHE BURRATA - veggie 16

Heirloom Tomaten | Basilikum | Pesto Rosso0

LACHSTATAR 18

Wakame | Kimchi | Sesam | Shiso

IINIH 01 JINDJTIM

SALATE

HIMBEER - ZIEGENKASE SALAT 19

Liegenfrischkase | frische Himbeeren | Himbeer Dressing | gerastete Kerne

HENRIT BEEF SALAD 24
gebratene Rinderfiletspitzen | Pilze | Balsamico Dressing | Frinlingszwieneln
Pesto Rosso | gerdstete Kerne | Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6

Batsamico Dressing | Kirschtomaten | Gurken | Radieschen | gerdstece Kere

JUSPER UNSER HOLZKOHLEGRILL

BEEF CUTS

CHILENISCHES WAGYU FLANK STEAK | Mollendo, MBS 6-12 2008 42
US PRIME HANGING TENDER | GOP 2008 32
ARGENTINISCHES FILET | Devesa 180¢ 31
ARGENTINISCHES ROASTBEEF | Devesa

MAKE IT SURF N° TURF -+ yumbo Black Tiger Garnele 8

SIGNATURE

MARINIERTES LACHSFILET I onig 1 zitone 1 oivenat 21

YELLOWFIN TUNA STEAK I zuckerschotensalat I panzu | Kimehi Mayo 24

TOMARAWK YOM SCHWEIN I chimichurri 24

MAISHAHNCHENBRUST SATAY STYLE I erunuss i 1 Fribtingszwiebeln | Kimehi Sesam 16

HARISSA BLUMENKOHL I zitronen hioli 1 gegrillte Paprika Hummus | eingelegte Rosinen | Pinienkerne | Dukkah - vegan 29

SHARING FOR ZWEI PERSONEN Preise inklusive zwei Sides, zwei Gemiisebeilagen & zwei Saucen

BEST OF JOSPER I argentinisches Roastheer | Maishannchenbrust | mariniertes Lachsfilet 48

PASTA TAGLICH HAUSGEMACHT

GNOCCHI POMODORD - vegan 14

Basilikum | Tomatensugo

ADD BURRATA - veggie +d Knobauch
MACCHERONI AL RAGD 18 SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZD 24

US Prime Beef | Wurzelgemise | Tomatensugo | Parmesan

TRUFFEL SPAGHETTONI - veggie 26

Triffel-Bechamel Sauce | Parmesan | geraspelter Sommertriffel

SPAGHETTONI SALMONE ASPARRGI 19

Kirschtomaten | ZitronenabrieD | Basilikum | Parmesan

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal

Lachs | griiner Spargel | Kirschtomaten | Tomatencremesauce

hauchdinn geschnittenes & marinigrtes Rinderfilet I Knoblauch

BEILAGEN

SIDES

TROFFEL FRIES §

frisch genonelter Traffel | Traffelmayo

POMMES FRITES 4,5

VEGGIES
RERDSTETER BLUMENKOHL 6

GAESAR SALAT HERZ 6

Brotchips | Parmesan

SUBKARTOFFELPOMMES 6

KNOBLAUCHBROT 4
ROSMARINKARTOFFELN 3

DIPS & BUTTER

BOHNENCASSOULET &

grilne Bohnen | Saubohnen | Speck

GEGRILLTER BIMI BROKKOLI 8

Ghipotlemayo | Zitrong

SOMMERGEMUSE 5

Aubergine | Zucchini | Paprika | Tomate

KRAUTERBUTTER 1

PESTO ROSSO 1
WHITE BBO DIP 1,3

HEIRLOOM TOMATENSALAT 6

bunte saisonale Tomaten | Pesto Rosso

SAUTIERTER BABYSPINAT &

Knoblauch | Butter

GHIMICHURRI 1,3

DEQSERT

SAUGEN

PORTWEINIUS 3

PFEFFERSAUCE 3

BRAUNE BUTTER HOLLANDAISE 3

|TALIENISCHES GEDECK 7

kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein ESpresso

SCHOKOLADEN TIRAMISU 9

Kanlua-Mascarpone Greme | Espresso-Schokoladen Biskuit | Schokocrumnle

SORBET DER WOCHE - vegan 6

Wechselnde hausgemacnte Sorbetsorcen

FIOR DI LATTE 14

Eis | beerenragout | HENRII-Granola

HAUSGEMACHTES ZITRUSSORBET

wahlweise aufgegossen mit:

LelVodka 9
0,11 Augé Champagner 17

Braune Butter | Panko | gekochtes Ei I Petersilie




