AL NRI

WEEKLY BUSINESS LUNCH // Montag - Freitag

WOCHENGERIDH]

REFULLTE AUBERGINE 13,90

Prime Beef Hackfleisch | gerdstate Paprika | Tomaten Sauce | Basmati Reis

LUNCH MENU

BARLAUCHCREMESUPPE GRIESFLAMMERI

mit frischem Barlauch mit Rnabarberkompott
und Barlauchal @

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,9 €)

SIARTERS & SALATE

BARLAUCHCREMESUPPE 6,00
mit frischem Brlauch und Bérlauchal
PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9,90
fittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo s Dip
VITELLO TONNATD 13,00
Kalbstarelspitz, Thunfischereme, Kapern, Basilikumal
BEEF TATAR 19,00
gefiackenes Figelb, Senfchutney, schwarzer knoblauch Mayo
HIMBEER - SPARGEL - ZIFGENKASE SALAT 14,90
Bahy Lear Salat, Ziegenfrischkase, weiier Spargel, Himbeer Dressing
CAESAR KOPFSALAT HERZEN 11,90
Brotchips, Parmesan, getrocknetes Figeln

+ gehratene Poulardenbrust +6,00
HENRII BEEF SALAD 19,90

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfilecspitzen, Franlingszwieneln,
Pesto Rosso, derdstee Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerdstete kerne

PAS.”'\ TAGLICH HAUSREMACHT

MAGCHERONI ARRABIATA 10,90
Tomatensugo, Pancetta (Speck), Peneroni, Knoblauch, Parmesan, Petersilie
MAFALDINE AL RAGU 13,90
US Prime Beef, Wurzelgemise, Tomatensugo, Parmesan

BUCHWEIZEN QUARK PIZOKEL // veggie 12,90
Schweizer Gnocch, Barlauch, braune Butter, Morchel-Pilz Rahm, Bergkdse
TRUFFEL SPAGHETTONI // veggie 23,30

cremige Triiffel-Bechamel Sauce, Parmesan, geraspelter Sommertriffel

VoM ] [l s P E R HOLZKOHLEGRILL

REBRATENE HAHNCHENBRUST 16,90
laUWaITer GewTrZGouscous, Peperonata, Krdutersauerran

GEBRATENES LACHSFILET 24,90
Blumenkohlstam, Austernpilze, lauwarme Ponzu

STEAK FRITES ,,Chez HENRII 23,90

180¢ Rinderfilet, Prefferranmsauce, Pommes Frites
B u Rl} ER + Pommes Frites 4,5 // + SiiBkartofrelpommes 5,9
+ Triffelpommes 8,0 // + Klginer Salat 6,0

THE BAARIAN 19,30

160¢ Patty vom dry aged Galloway Rind, Laugen Brioche, Emmentaler Kase,
Krautsalat, Rastzwienel, Preiselbeermayo

THE SIR HENRII 16,30

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiengl Mayo

THE ALCATRAL 18,30

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
roe Zwiepeln, Chipotle Mayo

THE SPRING BURGER // veggie 14,30

Sojaprotein Patty, Banyleaf Salat, gepickelter Sparcel, Barlauchmayo

JESSER]

SCHOKOLADEN TIRAMISU 6,00
Kaflua-Mascarpone Creme, ESpresso-Schokoladen Bisguit, Schokocrumale
|TALIENISGHES GEDECK 6,00
eines Schokoladen-Tiramisu i Blas & en Espresso

GRIESFLAMMERI 6,00
mit Rhabarberkompott

AFFOGATO 5,90
Vanillggs mit Spresso



