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WOCHENGERIDH]

OCHSENBACKE

mit Kartoffelespuma und Bohnencassoulst

LUNCH MENU

BARLAUCHCREMESUPPE GRIESFLAMMERI
mit frischem Bérlauch mit Rhabarberkompott
und Béirlauchil

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,9 €)

SIARTERS & SALATE

BARLAUCHCREMESUPPE 6,00
mit frischem Brlauch und Bérlauchil

PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9,30
frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip
VITELLO TONNATO 19,00
Kalbstafelspitz, Thunfischcreme, Kapern, Basilikumdl

BEEF TATAR 19,00
gebackenes Eigelb, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo
HIMBEER - SPARGEL - ZIEGENKASE SALAT 14,90

Baty Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkése, gerdstete
Walniisse, rote Bete Dressing

CAESAR KOPFSALAT HERZEN 11,90
Brotchips, Parmesan, getrocknetes Eigelb

+ gebratene Poulardenbrust +6,00
HENRII BEEF SALAD 19,90

Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen, Friihlingszwiebeln,
Pesto Rosso, gerdistete Kerne, Parmesan

PAS.”'\ TAGLICH HAUSREMACHT

MACCHERONI ARRABIATA 10,30
E)mtnate_lnsugu, Pancetta (Speck . Peperoni, Knoblauch, Parmesan,
etersilig

MAFALDINE AL RAGU 13,90
US Prime Beef, Wurzelgemiise, Tomatensugo, Parmesan

BUCHWEIZEN QUARK PIZOKEL // vegoie 12,9
Schweizer Gnocehi, Bérlauch, braune Butter, Morchel-Pilz Rahm, Bergkase

IRUFFE[ SPAGHETTONI // veggie 23,90
cremige Triiffel-Béchamel Sauce, Parmesan, geraspelter Sommertriel

VoM ] [l s P E R HOLZKOHLEGRILL

REBRATENE HAHNCHENBRUST 16,90
|auwarmer Gewiirzcouscous, Peperonata, Kréutersauerrahm

GEBRATENES LACHSFILET 2490
Blumenkohlstampf, Austernpilze, lauwarme Ponzu

STEAK FRITES , Chez HENRII“ 29.90

180 Rinderfilet, Pfefferrahmsauce, Pommes Frites
B u Rl} ER + Pommes Frites 4,5 // + SiiBkartoffelpommes 5,9
+ Triiffelpommes 8,0 // + Kleiner Salat 6,0

THE BAUARIAN
180 Patty vom dry aged Galloway Rind, Laugen Brioche, Emmentaler Kise
Krautsalat, Rastzwiebel, Preiselbeermayo

THE SIR HENRII 14,
180 dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwigbel Mayo

THE ALCATRAZ 13,30
180g dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
rote Zwiebeln, Chipotle Mayo

THE SPRING BURGER [/ veggie . 14,90
Sojaprotein Patty, Babyleaf Salat, gepickelter Spargel, Béirlauchmayo

JESSERT

SCHOKOLADEN TIRAMISU 8,00
Kahlua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisquit, Sehokocrumble
[TALIENISCHES GEDECK 6,00
klgines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein Espresso

GRIESFLAMMERI 6,00
mit Rhabarberkompott

AFFORATO 2,90

Vanilleeis mit Espresso



