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MITTAGSKARTE // Samstag - Sonntag

WOCHENGERICHTE

FISCH CURRY 15,90

Lander, Lachs, Garnelen, Mungbohnensprossen, Karotten, Basmati Reis

LUNCH MENU

LAUGHCREMESUPPE NOUGATMOUSSE
mit Schmand, Groutons mit Erdoeeren, Schokocrumble
as Vorspeise () o Nachspeise

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,0 €)

SNAGKS & STARTERS

AIOLI & OLIVEN 6,00
Aiali, Manzanilia Oliven, Tessina Brot

LAUGHCREMESUPPE 6,00
mit Schman, Croutons

PIMIENTOS DE PADRON // vegan .00
fitiete Bratpaprika mit Megrsalz und Chipotie Mayo als Dip

BEEF TATAR 18,00
gelackenes Figeln, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo
ROTGARNELEN 13,00
i Dlvend! gebraten mit Knoblauc, Tomate, Petersile

UITELLO TONNATO 17,00
Kalustafelspitz, Tounfischcreme, Kapern, Basilikumal

BRUSCHETTA GRUNER SPARREL // vegan 14,00

Tomatenchutney, georatener griner Spargel, Schnittlauchmayo

PASI" TABLICH HAUSGEMACHT

MACCHERONI ARRABIATA

Tomatensugo, Pancetta (Speck), Peperoni, Knoblauch, Parmesan, Petersilie

BASILIKUM GNOCCHI // veggie oder vegan!

US Prime Beef, Wurzelgemiise, Tomatensugo, Parmesan

BUCHWEIZEN QUARK PIZOKEL // veggie

Schweizer Gnocchi, Barlauch, braune Butter, Morchel-Pilz Rahm, Bergkase

MAFALDINE AL RAGU

US Prime Beef, Wurzelgemiise, Tomatensugo, Parmesan
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SPAGHETTONI NERI ALLO SCOGLIO

1l

Krustentiernisque, Garnelen, Jakobsmuscheln, Oktopus, Knoblauch, Kirschtomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZO0

hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch,
Kirschtomaten, Zitronenabrigh, Basilikum, Parmesan

TRUFFEL SPAGHETTONI

Triiffel-Bechamel Sauce, Permesan, geraspelter Sommertrafrel

LOBSTER SPAGHETTONI

ausgeloses Hummerfleisch, Krustentiernisgue, Kirschtomaten, Basilikum
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THE SIR HENRII BURGER

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiengl Mayo

THE ALCATRAZ BURGER

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
rote Zwiebeln, Chipotle Mayo

BEEF CUTS

ARGENTINISCHES FILET /7 Devesa
ARGENTINISCHES ROASTBEEF /7 Devesa

BURGER

14,90

18,30

1809 31/ 250¢ 4
2508 17

THE BAVARIAN

160¢ Patty vom dry aged Galloway Rind, Laugen Brioche, Emmentaler Kase,

Krautsalat, Rastzwienel, Preiselbeermayo

THE SPRING BURGER // veggie

Sojaprotein Patty, Baylear Salat, gepickelter Spargel, Barlauchmayo

S BNATURE

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Oiivendl
POULARDEN BRUST

© BEILAGEN & SAUCEN

KNOBLAUCHBROT
POMMES FRITES
TRUFFELPOMMES
SELLERIEPOREE

BRAMATA ) Paprika geschmort, Basilikumkresse, Pinienkene

Seneizer Polenta

RAHMSPINAT

Bechame, Knoblauch

BEROSTETER BLUMENKOHL 6,00

Braune Butter, Panko, dekochies ki, Petersilie

PEPERONATA

KLEINER BABY LEAF SALAT

9,00 PORTWEINJUS

PFEFFERSAUCE

BRAUNE BUTTER HOLLANDAISE
5 00 KI}ﬁIITERBlIHER
ROSTZIIEBEL BUTTER

6,00

14,90

180g 71
2408 12

SALATE

HIMBEER - SPARGEL - ZIEGENKASE SALAT 14,90
Baby Leaf Salat, ote Bete Spalten, Ziegentrischkse, gerdstete
Walnidsse, fote Bete Dressing

CAESAR KOPFSALAT HERZEN 1,90
Brotchips, Parmesan, getrocknetes Figels

+ gehraten Poulardenbrust +,00
HENRII BEEF SALAD 19,90

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, genratene Rinderfilecspitzen, Frinlingszwigneln,
Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschiomaten, Gurken,
Radieschen, gerstete Kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING
Argentinisches Roastheer, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfilet
Dreisg inkusive i Sdes, Twei Bemise & zwei Saucen

PRO PERSON 20 €

JESSERT

NOUGATMOUSSE 6,00
Frdbgeren, Schokocrumble

SCHOKOLADEN TIRAMISU 9,00
Kaflua-Mascarpone Creme, ESpresso-Schokoladen Bisouit, Schokocrumile
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
Keings Schokoladen-Tiramisu im Bl & e ESpresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
Wechselnde hausgemachte Sorbetsarten

APFEL TARTE TATIN 14,00

Sauerranmeis, Cerealiencrumble

Alle Preise in Euro inkL. ges. Mst.
Fir Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie bitte unser Personal.



