BROT & BUTTER GEDECK 3 / Pers.

Rostzwiebel Joghurt Butter | Laugenbrotchen
Tessino Brot

KASEFONDUE FUR ZWEI 25

Vacherin Mont d’Or — Schweizer Weichkase in
der Holzschale geschmort
Minikartoffeln | gepickeltes Gemiise

+ Gehobelter Wintertriiffel 10
RAUSTERN roget Austern aus Frankreich 4] Stk.
Schalottenvinaigrette | Chesterbrot

SHRIMPS GOGKTAIL 14
Kopfsalat | Avocado

LAUGHCREMESUPPE 6
Schmand | Schnittlauchdl | Croditons

VITELLO TONNATO 17
Thunfischcreme | Basilikum

THUNFISGH CRUDO 21

Ronzu | Erdnuss | gebeizte Gurke | Ingwer

ITENGEVIGHE [

Da herrytomaten | Safran | Basilikum

BEE IR 18

Belper K
Kartoffele

| gepickeltes Gemiise
12

CAESAR KOPFS

Brotchips | Parmesa

ATHERZEN 14

gebeiztes Eigelb

BUCHWEIZEN QUARKPIZOKEL

Dorrpflaume | Bergkase | Spinat
Rostzwiebeln

Tomatisiertes Ragi | braune Butter
Schnittlauch | Bergkase

BASILIKUMGNOCCHI

Basilikumcreme | Pinienkerne

TRUFFEL SPAGHETTONI

Schwarzer Triiffel | Rahmvelouté | Parmesan

HUMMER SPAGHETTONI

Ausgeloster halber Hummer | Bisque
Datteltomaten | Basilikum

16

18

18
26
42

WEEKLY SPEGIAL

gebratene Hahnchenbrust | Zucchini |
Paprika | Zwiebel | Karotte | Basmatireis

CHATEAUBRIAND FUR ZWEI

Portweinjus und braune Butter Hollandaise
Pommes | Baby Leaf Salat

STEAK FRITES

180¢g Rinderfilet, Pfefferrahmsauce
Pommes Frites

SHIB““GSF".ET aus dem Schliersee

Rote Paprika Beurre Blanc
Sauerkraut | Kartoffelspuma

15,90

29

31

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.

THE VIKING

Patty vom norwegischen Fjordlachs | Pommery Senf Mayo
Gurkensalat | Feldsalat | eingelegte rote Zwiebeln

THE SIR HENRII
180¢ dry aged irisches Galloway Rind | Cheddar | Salat

Tomate | Gurke | karamellisierte Zwiebel Mayo

THE ALCATRAZ
180g dry aged irisches Galloway Rind | Cheddar | Bacon

Guacamole | rote Zwiebeln | Chipotle Mayo

THE PURPLE SHROOM BURGER.I VEGETARISCH
Sojaprotein Patty | Austernpilze | Babyleaf Salat

Purple Curry Mayo

POMMES FRITES
TRUFFELPOMMES

SUSSKARTOFFELPOMMES
KLEINER SALAT

SCHOKOLADEN TIRRMISU 9

Kahlua-Mascarpone Creme
Espresso-Schokoladen Bisquit
Schokocrumble

ITALIENISCHES GEDECK 7

Schokoladen-Tiramist im Glas
mit einem Espresso

SORBET DER WOCHE 6 KH§E TRILOGIE
wechselnde hausgemachte vom Affineur Waltmann
Sorbetsorten

APFEL TARTE TATIN

Sauerrahmeis | Cerealien

NOUGATMOUSSE

Erbeeren

15,90

14,90

15,90

14,90

4,50
8.00
9,90
6.00

19

18

Hausgemachtes Nusshrot | Quittensenf

hausgemachte Dorrpflaumencreme



