BROT & BUTTER GEDECK 3 / Pers.

Rostzwiebel Joghurt Butter | Laugenbrotchen
Focaccia

KASEFONDUE FUR ZWEI 25

Vacherin Mont d’0Or — Schweizer Weichkase in
der Holzschale geschmort
Minikartoffeln | gepickeltes Gemiise

+ Gehobelter Wintertriiffel 10
AUSTEHH Poget Austern aus Frankreich [I I stk_
Schalottenvinaigrette | Chesterbrot

SHRIMPS GOCKTAIL 11
Kopfsalat | Avocado

VITELLO TONNATO 17
Thunfischcreme | Basilikum
HIRSGHGARPAGCIO 19

Schwarzer Pfeffer | Trauben | Pilze
schwarzer Knoblauch

GEFLAMMTER HAMACHI 19

elbflossenmakrele | Algensalat | Kimchi
onengras

SCH GRUDO 21

PonzH dnuss | gebeizte Gurke | Ingwer

TOMATGHEBEVIGHE 14

Dattel Che maten | Safran | Basilikum

BEEF TATA 18
Belper Knolle | &@ckeltes Gemiise
Kartoffelespuma

GAESAR KOPFSALRRHERZEN 14
Brotchips | Parmesan | d@8lieiztes Eigelb

KALBSSCHWANZESSENZ

Kalbsschwanzravioli | Wurzelgemiise
Schnittlauch

KRUSTENTIERBISQUE

Zander | Garnele | Estragon | Dill

Schwarzer Triiffel | Baby Spinat
Kartoffelespuma

GANSELEBERVARIATION

Physalis | Joghurt | Brioche

BUGHWEIZEN QUARKPIZOKEL

Dorrpflaume | Bergkase | Spinat
Rostzwiebeln

Tomatisiertes Ragi | braune Butter
Schnittlauch | Bergkase

BASILIKUMGNOCCHI

Basilikumcreme | Pinienkerne

TRUFFEL SPAGHETTONI

Schwarzer Triiffel | Rahmvelouté | Parmesan

HUMMER SPAGHETTONI

Ausgeloster halber Hummer | Bisque
Datteltomaten | Basilikum

SMBI.INGSF".ET aus dem Schliersee

Rote Paprika Beurre Blanc
Sauerkraut | Kartoffelespuma

13

16

19

26

18

18
26

42

31

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.

HIRSGHPFEFFER 31
Schmand | eingelegtes Wintergemiise | Selleriepiiree | Sauerkirschen
OCHSENBACKE 29
Bramata | glasierte Karotten
SGHWEINEBAUCH 26
Spitzkohlsalat | Drillinge | karamellisierte Schalotten
SHORT RIBS 28
Selleriepiiree | Bohnencassoulet | Frithlingslauch
SPAHE mBs vom Hallischen Landschwein 24
Chilimayonnaise hSpitzkohl | Rostzwiebeln

GHATERUBRIAND FUR ZWEI 89

Portweinjus und braune Butter Hollandaise
ARGENTINISGHES GRAIN-FED FILET // DEVESA
180g 31 250% i
— —_— ——
BABY LEAF SALAT 6 SPITZKOHLSALAT a4
GLASIERTE KAROTTEN 4 OFENKARTOFFELN a4
Kﬂﬂmffﬂﬁﬂﬂ"“ 5 mit Krauterschmand
BRAMATA 5 BOHNENCASSOULET 5
Schweizer Polenta SELLERIEPUREE ]
- E— —
SGHOKOLADEN TIRAMISU 9 APFEL TARTE TATIN 19
Kahlua-Mascarpone Creme Sauerrahmeis | Cerealien
Espresso-Schokoladen Bisquit
Schokocrumble SVENJA’S ROGHER 15

ITALIENISCHES GEDECK 7

Birne, Waffeleis, Nougat, Dunkle

18

Schokolade
Schokoladen-Tiramist im Glas
mit einem Espresso KESE TRILOGIE

vom Affineur Waltmann
SORBET DER WOCHE b Hausgemachtes Nusshrot | Quittensenf
wechselnde hausgemachte hausgemachte Dorrpflaumencreme
Sorbetsorten



