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BROT & BUTTER GEDECK

KÄSEFONDUE FÜR ZWEI

AUSTERN

VITELLO TONNATO 

Röstzwiebel Joghurt Butter I Laugenbrötchen
Focaccia

Vacherin Mont d’Or – Schweizer Weichkäse in
der Holzschale geschmort
Minikartoffeln I gepickeltes Gemüse

SHRIMPS COCKTAIL

CAESAR KOPFSALATHERZEN 

KALBSSCHWANZESSENZ

GOURMET

PASTA
GRIGLIATA

ONSENEI

BUCHWEIZEN QUARKPIZOKEL

HIRSCHPFEFFER 

KRUSTENTIERBISQUE

GÄNSELEBERVARIATION 

MACCHERONI RAGÙ

OCHSENBACKE 

BASILIKUMGNOCCHI 

SCHWEINEBAUCH 

TRÜFFEL SPAGHETTONI 

SHORT RIBS

HUMMER SPAGHETTONI 

SPARE RIBS

CHATEAUBRIAND FÜR ZWEI

HIRSCHCARPACCIO

THUNFISCH CRUDO

GEFLÄMMTER HAMACHI 

TOMATENCEVICHE

BEEF TATAR 

Schalottenvinaigrette I Chesterbrot

Thunfischcreme I Basilikum

+ Gehobelter Wintertrüffel

Kopfsalat I Avocado 

Brotchips I Parmesan I gebeiztes Eigelb

DOLCI
Kahlua-Mascarpone Creme
Espresso-Schokoladen Bisquit 
Schokocrumble

 9SCHOKOLADEN TIRAMISÙ

7ITALIENISCHES GEDECK
Schokoladen-Tiramisù im Glas
mit einem Espresso

15APFEL TARTE TATIN 
Sauerrahmeis I Cerealien

15SVENJA’S ROCHER
Birne, Waffeleis, Nougat, Dunkle
Schokolade

18
Hausgemachtes Nussbrot I Quittensenf
hausgemachte Dörrpflaumencreme

KÄSE TRILOGIE
vom Affineur Waltmann

KalbsschwanzravioIi I Wurzelgemüse 
Schnittlauch

Schwarzer Trüffel I Baby Spinat
Kartoffelespuma

Dörrpflaume I Bergkäse I Spinat
Röstzwiebeln

Schmand I eingelegtes Wintergemüse I Selleriepüree I Sauerkirschen

Zander I Garnele I Estragon I Dill

Physalis I Joghurt I Brioche

Schwarzer Pfeffer I Trauben I Pilze 
schwarzer Knoblauch

Ponzu I Erdnuss I gebeizte Gurke I Ingwer

Gelbflossenmakrele I Algensalat I Kimchi
Zitronengras

Dattel Cherrytomaten I Safran I Basilikum

Belper Knolle I gepickeltes Gemüse
Kartoffelespuma

 

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Für Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.

INSALATE

Tomatisiertes Ragù I braune Butter
Schnittlauch I Bergkäse

Bramata I glasierte Karotten

Basilikumcreme I Pinienkerne

Spitzkohlsalat I Drillinge I karamellisierte Schalotten

Schwarzer Trüffel I Rahmvelouté I Parmesan

Selleriepüree I Bohnencassoulet I Frühlingslauch

Ausgelöster halber Hummer I  Bisque 
Datteltomaten I Basilikum 

Chilimayonnaise I Spitzkohl I Röstzwiebeln
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 5

 5 5
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BABY LEAF SALAT SPITZKOHLSALAT 
GLASIERTE KAROTTEN OFENKARTOFFELN
KARTOFFELGRATIN

BOHNENCASSOULETBRAMATA
SELLERIEPÜREE

mit Kräuterschmand

Schweizer Polenta

Portweinjus und braune Butter Hollandaise

vom Hallischen Landschwein

POP UP
Poget Austern aus Frankreich

31
PESCE
SAIBLINGSFILET
Rote Paprika Beurre Blanc

aus dem Schliersee

Sauerkraut l Kartoffelespuma

ARGENTINISCHES GRAIN-FED FILET // DEVESA
180g 250g31 41

6SORBET DER WOCHE
wechselnde hausgemachte
Sorbetsorten


