SOMMELIERS CHOICE
SILVANER / RUDOLF MAY

Mit diesem Guts-Silvaner zeiat Rudolf May sindrucksvall, warum
er zu den fiihrenden Silvaner-Spezialisten Frankens zAhit. Im
Glas helles Strohgelb, in der Nase frischer griiner Apfel, Birn,
Wiesenkriuter und ein Hauch Zitronenzeste. Am Gaumen saftig,
mit feinem Schmelz, animierender Sure und einer klaren
mineralischen Linie vom Muschelkalk. Ein frénkischer Silvaner
mit Charakter, Prézision und lebendiger Eleganz.

on 430 o2 860 o 32,00

VORSPEISE

US HANGING TENDER TATAKI 19

90 Hanging Tender gegrillt & diinn aufgeschnitten, braune
Butter Ponzu, Kimehi Mayo, Sesam Spinat,
gerfisteter Knoblauch, Schnittlauch

FLEISCH

GEGRILLTE LAMMHIFTE 2

gegrillte Lammhiifte, Bohnencassoulet,
Rosmarinkartoffeln, Thymian-Knablauch Jus

AENRIL

STEAK GUTS

WOCREN

RARTL

SEASONAL COCKTAIL

BERT'S BETE

12,5
Bourbon Whiskey, Cognac, Maraschino, Rote-Bete-Sirup,
Espresso, Rotwein-Pflaume-Salbei-Sirup, weife Schokolade

OLIVE NEGRONI 12,5
Campari, Tanqueray London Dry Gin, Antica Formula,
Olivenlake, Fat Washed mit Oliventl

VIRGIN COCKTAIL

ORANGE SOUR aonaite 05

Blutorangen-Mandarinensirup, Undone Nr. 5,
Eiklar, Limettensaft, Thymian

PASTA

KURBISRAVIOLI // vegetarisch 19

Butternuss Kiirbis Fillung, Kiirbisveloutg,
Portwein-Balsamico Reduktion, Salbei, Parmesan

FISCH

GEBRATENER SAINT PIERRE 28

gebratenes Petersfischfilet, Kichererbsen-Kokos Tikka
Masala, wilder Brokkoli, Erdniisse, Papadam Brot

Nur nach Verfligharkeit!

SIGNATURE CUT RINDERFILET 180y 7

DEVESA // ARGENTINIEN // MBS 5-8 250p 49
fein marmoriert, geschmackvoll und unvergleichlich zart

WAGYU FILET 8y 4

STOCKYARD FARM // AUSTRALIEN /MBS 78 250g 59
auBergewdhnlich zart, hoch aromatisch und extrem fettdurch-
z00en und marmoriert - die Krinung fiir Kenner
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