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MITTAGSKARTE // Samstag - Sonntag

WOCHENGERICHTE

FISCHCURRY 19,90

Garnele, Kaneljau, Lachs, Tomatensauce, Koriander, Sesam, Karotte,
Munghohnensprossen, Basmatireis

LUNCH MEND

KURBIS-INGWERSUPPE APFELSTRUDEL
i tistemol, kuisteme (98) i anesace,
2l Vorspeise s Nachspeise

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,3 <)

SNAGKS & STARTERS

KURBIS-INGWERSUPPE 6,00

mit Kiroiskernal, Karbiskerne

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9,00

frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

BURRATA & TOMATEN // vegetarisch 1,00
Dunte Heirloom Tomaten, Pesto Rosso, Basilikum,

Cremiger Burata

BEEF TATAR 16,00
gebackenes Figeln, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTGARNELEN 14,00

in Olivendl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Patersilie

pASIn TABLICH HAUSGEMACHT

MACCHERONI CACIO E PEPE // vegetarisen

Parmesan, Schwarzer Preffer

FUSILLI RAGU POMODORD

Rinderhackfleisch, Kirschtomaten, Tomatensauce, WeiBwein, Parmesan

SPAGHETTONI SALMONE

Lachswirfel, Tomatencremesauce, Spinat, Knoblauch, Frinlingszwigheln

MACCHERONI ARRABIATTA // pikant

Pancetta (Speck), kalanrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan

10,30

MACCHERONI AL RAGU 12,90

geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemise, Tomatensugo, Parmesan

SPAGHETTONI ALLO SCOGLIO 17,90

Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZ0 13,90
Rauchdinn geschnittenes & marinirtes Rinderfilet, Knoblaueh, Kirschtomaten,
Titronenanriep, Basilikum, Parmesan

FUSSILI TROFFEL 23,90

cremige Triiffel-Bechamel Sauce, Parmesan, genonelter Sommertriiffel

] [] s p [ R UNSER HOLZKOHLEGRILL

THE SIR HENRI BURGER

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiehel Mayo

THE ALCATRAZ BURGER

160¢ dry aged irigches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
roe Zwiebeln, Chipotle Mayo

AEEF CUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa
ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa

180y 31|

BURGER

14,90

15,30

200g 41
2ol 1

THE EL TORRD
180g dry aged irisches Galloway Rind, Chorizo, Pimientos de Padron
Aiali, Rucola

THE ORIENT EXPRESS BURGER// vegetarisch 14,30

Sojaprotein Patty, Orientalische Aubergine, Bana Ganoush, Rucola,
branatapfelkerne, Sesammayo

S BNATURE

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivendl
POULARDEN BRUST

180¢ 71
2408 12

© BEILAGEN & SAUCEN

KNOBLAUCHBROT 4,00
POMMES FRITES 4,50

TRUFFELPOMMES 8,00
ROSMARINKARTOFFELN 3,00
GNOGCHI AL PESTO 6,00

Kartoffelgnocchi mit Feigen-Basilikum Pesto

SAUTIERTER BABY SPINAT

Butter, Knoblauch

BEROSTETER BLUMENKOHL 6,00

Braune Butter, Panko, gekocntes Ei, Petersilie

RATATOUILLE

Lucenini, Aubergine, Paprika, Tomate, Rosmarin

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

9,00 PORTWEINJUS
PFEFFERSAUCE
GBO SAUCE
KRAUTERBUTTER

6,00
BBO BUTTER

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,30

Bany Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkase, gerosete
Walndsse, rote Bete Dressing

GAESAR SALAD 16,90

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRII BEEF SALAD 19,90

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gepratene Rinderfilecspitzen, Frinlingszwigbeln,
Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerastete Kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING
Argentinisches Roastheer, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfile
Dreise inkLusive 2wei Sides, wei Gemise & zwei Saucen

PRO PERSON 24 ©

JESSERT

APFELSTRUDEL 6,00
Vanillesauce, Sanne

SCHOKOLADEN TIRAMISU 9,00
Kaflua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisauit, Schokocrumble
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
Keines Schokoladen-Tiramisu im Blas & ein Espresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
Wechgelnde hausgemachte Sorbetsorten

BASKISCHER KASEKUCHEN 12,00

Gassissorbet, weifier Schokoladencrumble

Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst.
Fir Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie itte unser Personal.



