
JOSPER UNSER HOLZKOHLEGRILL PASTA TÄGLICH HAUSGEMACHT
MACCHERONI ARRABIATTA // pikant			   15
Tomatensugo, Pancetta (Speck), kalabrische Peperoni,
Knoblauch, Parmesan, Petersilie

MACCHERONI AL RAGU				    17
geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemüse,
Rotwein, Tomatensugo, Parmesan

GNOCCHI AL PESTO // vegan			   18
Feigen-Basilikum Pesto, bunte Tomaten,
knuspriger Rucola, veganer Parmesan

SPAGHETTONI ALLO SCOGLIO			   21
Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus,
Knoblauch, Kirschtomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZO		  23
hauchdünn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch,
Kirschtomaten, Zitronenabrieb, Basilikum, Parmesan

FUSILLI TRÜFFEL // vegetarisch			   26
cremige Trüffel-Béchamel Sauce, Parmesan, gehobelter Herbsttrüffel

LOBSTER SPAGHETTONI				    36
kanadischer Hummer, Kaisergranat, Butter,
Kirschtomaten, Basilikum, Krustentierfond, Brandy

DESSERT
ITALIENISCHES GEDECK 				     7
kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein Espresso

SCHOKOLADEN TIRAMISU 	 			    9
Kahlua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisquit,
Schokocrumble

SORBET DER WOCHE // vegan			    6
wechselnde hausgemachte Sorbetsorten

BASKISCHER KÄSEKUCHEN				   12
Cassissorbet, weißer Schokoladencrumble

HENRII‘S SNICKERS				    15
Schokoladenganache, Erdnusscreme, geröstete Erdnüsse,
Salzkaramell, Butterkeks

KÄSE TRILOGIE VOM AFFINEUR WALTMANN		  18
dazu Tessino Brot, Quittensenf und hausgemachte
Zwiebelmarmelade

SIDES

POMMES FRITES			   4,5

TRÜFFELPOMMES			  8
frisch gehobelter Sommertrüffel, Trüffelmayo

KNOBLAUCHBROT			  4

ROSMARINKARTOFFELN		  4

GNOCCHI AL PESTO		  6
Kartoffelgnocchi mit Feigen-Basilikum Pesto

SAUCEN & BUTTER

PORTWEINJUS 			   3,5

PFEFFERSAUCE 			   3

BBQ SAUCE			   3

GEMÜSE

KLEINER BABY LEAF SALAT	     6

GERÖSTETER BLUMENKOHL	     6
Braune Butter, Panko, gekochtes Ei, Petersilie

WILDER BROKKOLI TERIYAKI 	     6
Stangenbrokkoli, Teriyaki, Ingwer, Sesam

SAUTIERTER BABY SPINAT		     5
Butter, Knoblauch

RATATOUILLE			       6
Zucchini, Aubergine, Paprika, Tomate, Rosmarin

BUTTER

KRÄUTER // BBQ			       1

STARTERS TO SHARE
BEEF TATAR				         17
gebackenes Eigelb, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

KOKOS-CURRY SUPPE			        14
Tom Yum Curry, Koriander, Sesam, frittierte Panko Garnele

BURRATA RATATOUILLE // vegetarisch 	      15
Ratatouille Gemüse, cremiger Burrata Käse, Rucola,
Feigen-Basilikum Pesto

GEBRATENE ROTGARNELEN		       	      15	
in Olivenöl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

THUNFISCH CARPACCIO			        19
Yuzu Mayo, Teriyaki, Koriander, Wasabi-Ingwer Sauce,
Röstzwiebel

SALATE
ROTE BETE - ZIEGENKÄSE			        17
Baby Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkäse,
geröstete Walnüsse, rote Bete Dressing

HENRII BEEF SALAD			        23
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, 
Gurken, Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen,  
Frühlingszwiebeln, Pesto Rosso, geröstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT		        6
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten,  
Gurken, Radieschen, geröstete Kerne

AIOLI & OLIVEN // vegan 			         6	
Aioli, Manzanilla Oliven, Tessino Brot

BABA GANOUSH // vegan 			         7	
geräucherte Auberginencreme, Granatapfelkerne

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan 	      9,5	
frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

SNACKS TO SHARE

BEEF CUTS

ARGENTINISCHES GRAIN-FED FILET // Devesa       180g        31		  250g	 41

ARGENTINISCHES GRAIN-FED ROASTBEEF // Devesa 			   250g      27

US PRIME HANGING TENDER // GOP		         200g       31 	 300g	 44

KOREAN BBQ SHORT RIB [geschmort] // Gochujang Lack		  200g 	 26

	

SIGNATURE

HALBES MAISHÄHNCHEN // BBQ Rub		 			   600g 	 19

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivenöl			   180g	 21

ORIENTALISCHE AUBERGINE // vegan	 				    21 
Blumenkohl Bulgur, Baba Ganoush, Granatapfelkerne, Tahini, Erdnuss, Koriander
	

SHARING FÜR ZWEI PERSONEN // Preise inklusive zwei Sides, zwei Gemüse & zwei Saucen

CHATEAUBRIAND // Mittelstück vom Rinderfilet, rundum gegrillt		  500g	  99

SURF N‘ TURF //	 300g US Hanging Tender & 250g argentinisches Rinderfilet	 	 109
		  mit 8 Stk. gebratenen Rotgarnelen

WELCOMETOHENRII

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Für Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.

Unser Rinderfilet stammt ausschließlich von Devesa Black Angus
2023 als bestes Steak Südamerikas ausgezeichnet.



DRINKS
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
MINERALWASSER STILL				    0,33L	 3,2	 0,75L	 6,9
MINERALWASSER PERLEND			   0,33L	 3,2	 0,75L	 6,9
COCA-COLA Original / Zero						      0,33L	 3,9
FANTA / SPRITE / MEZZO-MIX					     0,33L	 3,9
FRUCHTSÄFTE Apfel naturtrüb, Traube, Johannisbeere, Orange, Maracuja	 0,30L	 3,9
SAFTSCHORLE Apfel naturtrüb, Traube, Johannisbeere, Orange, Maracuja	 0,30L	 3,7

BIER
a U Mahr‘s Bräu, Bamberg // vom Fass			   0,3L	 3,6	 0,5L	 4,8
HELLES LAGER Mahr‘s Bräu, Bamberg // vom Fass	 0,3L	 3,6	 0,5L	 4,8
PILS Mahr‘s Bräu, Bamberg // vom Fass		  0,3L	 3,6	 0,5L	 4,8
HELLES LAGER Schlenkerla, Bamberg // vom Fass	 0,3L	 3,6	 0,5L	 4,8

RAUCHBIER Schlenkerla, Bamberg			   		  0,5L	 4,8
WEIßBIER Gutmann, Titting						      0,5L	 4,9
WEIßBIER ALKOHOLFREI Gutmann, Titting				    0,5L	 4,9
ALKOHOLFREIES BIER		  				    0,5L	 4,8

GIN 4 CL

TANQUERAY LONDON DRY	               6,0
Wacholder, Zitrus, Kräuter 
Matching Tonic: Thomas Henry

TANQUERAY RANGPUR		  7,5
Limette, Zitrone, Orange
Matching Tonic: Yuzu Tonic

TANQUERAY NO. 10		  8,5
Grapefruit, Zitrus, Wacholder
Matching Tonic: Thomas Henry

HENDRICK‘S			   9,0
Rose, Gurke, Wacholder	
Matching Tonic: Thomas Henry

GIN MARE			   9,0
Olive, Rosmarin, Thymian, Basilikum
Matching Tonic: Fever Tree Mediterranean

THE ILLUSIONIST			   10,0
Rosmarin, Lavendel, Orange
Matching Tonic: Thomas Henry Dry

MONKEY 47			   10,0
Waldaromen, Orange, Süßholz
Matching Tonic: Thomas Henry

MONKEY 47 SLOE GIN		  11,0
Brombeere, Kirsche, Cranberry
Matching Tonic: Thomas Henry

HAUSBRANDT KAFFEE

Zusatzstoffe und Allergene finden Sie in unserer
„Wine & Drinks“ Karte Preise in EURO inkl. Service und MWST.

WEINE IM OFFENEN AUSSCHANK
WHITE
CUVÉE HENRII aus ersten und großen Lagen, Franken	 0,1L	 5,4	 0,2L       10,8
HENRIETTA WEISS Hauswein, Franken			  0,1L	 3,4	 0,2L	  6,8
SILVANER Pröstler, Franken				    0,1L	 3,7	 0,2L	  7,4
BACCHUS halbtrocken Pröstler, Franken	 	 0,1L	 3,7	 0,2L	  7,4
SAUVIGNON BLANC Brennfleck, Franken	  	 0,1L	 4,2	 0,2L	  8,4
RIESLING SL Schloss Lieser, Mosel			   0,1L	 4,2	 0,2L	  8,4
WEIßBURGUNDER Dr. Loosen, Mosel			   0,1L	 4,4	 0,2L	  8,8
LUGANA Prestige Cà Maiol, Italien	  		  0,1L	 5,1	 0,2L	 10,2                                 

ROSÉ
HENRIETTA ROSÉ Hauswein, Franken		  	 0,1L	 3,5	 0,2L	  7,0

RED
HENRIETTA ROT Primitivo Hauswein, Italien		  0,1L	 3,5	 0,2L	  7,0
SPÄTBURGUNDER Kranz, Pfalz			   0,1L	 4,2	 0,2L	  8,4
MALBEC 1300 Andeluna Cellars, Argentinien		  0,1L	 4,5	 0,2L	  9,0
RIOJA Crianza Larchargo, Spanien	 		  0,1L	 4,6	 0,2L	  9,2
PREMIUM RED
CHIANTI CLASSICO Riserva Villa Antinori, Italien	 0,1L	 8,4	 0,2L	 16,8

BUBBLES
WINZERSEKT RIESLING Brut Hahnmühle, Nahe				   0,1L	  6,5
ROSÉ SPUMANTE MAXIMUM Brut Ferrari, Trentino	 		  0,1L	  8,5
CHAMPAGNER Brut Augé Père & Fils, Champagne			   0,1L	 13,0

APEROL SPRIZZ   //   LILLET WILDBERRY   //   HUGO				    8,0
HENRII SPRIZZ Belsazar Rosé Vermouth, Lime Cordial, Thomas Henry Tonic		  8,0
KIYOKO SPRIZZ ROYALE Yuzu infused Junmai Sake, Riesling Brut Hahnmüle		  11,0
HENRII MULE Hibiscus-Ingwer Vodka, Lime Cordial, Thomas Henry Spicy Ginger	 9,5
APEROL SOUR Aperol, Zucker, Eiweiß, Angostura, Zitrone	 			   9,5
PURPLE RAIN Tanqueray Royale, Pfirsichlikör, Campari, Holunder, Zitrone		  10,5
ROYAL BERMUDA YACHT CLUB Dop Papa Baroko, frischer Limettensaft, Cointreau, Falernum	 11,5
HENRII COLADA Kokosnuss &Ananas-Likör, Bacardi, Overproof Rum, Brombeer, Zitrone	 12,0
MANDARIN TANGO Aperol, Mandarine Napoleon, Mandarinen Sirup, Eiweiß, Limette	 12,0
PORNSTAR MARTINI Vodka, Maracujasaft, Vanillelikör, Limettensaft, Fee Foam, Sekt	 11,5
NEGRONI Tanqueray Dry Gin, Campari, Antica Formula		  		  12,0
CHOCOLATE NEGRONI Tanqueray Dry Gin, Campari, Antica Formula, Cointreau, Chocomel,	   13,5
The Bitter Truth Chochlate Bitters, Zitrone	
GRAND TORINO Mezcal, Heering,  Chocolate Bitters, Portwein,Eiweiß, Zucker, Zitrone	 14,0
OLD CUBAN Companero Ron Panama Extra Anejo Rum, frischer Limettensaft, Zuckersirup	 15,0
Angostura Bitters, Minze, Hahnmühle Riesling Brut
ESPRESSO MARTINI Vodka, Espresso, Zucker, Lucano Kaffeelikör		           	 11,0
	 	 + HENRII- Companero Ron Panama Extra Anejo Rum			                  +2,5
		  + IMPERIAL - Companero Ron Panama Extra Anejo Rum & De Kuyper Dutch Cacao      +4,0

APERITIFS & COCKTAILS

WI‘ZERO ALKOHOLFREIER SECCO Hans Wirsching, Franken, Iphofen	 0,1L	 5,5
FLOREALE & TONIC Martini Floreale, Thomas Henry Tonic		    		  6,5
VIBRANTE SPRIZZ Martini Vibrante, Soda, Grapefruit				    6,5
LILLET VIRGIN Undone 8, Thomas Henry Wildberry				    7,5
APEROL VIRGIN Undone 5, WI‘ZERO Alkohholfreier Secco, Soda			   7,5
HUGO VIRGIN WI‘ZERO Alkohholfreier Secco, Holundersirup, Limettensaft, Minze, Soda	 7,5
FAUXCÁL PALOMA Undone 4, Grapefruitsaft, Limettensaft, Pink Grapefruit, Tajin	 8,0
GRAPEFRUIT BRÛLÉE Undone 5, Grapefruit, Lime Cordial, Holundersirup, Tonic Water	 10,0

ALKOHOLFREIE APERITIFS

ESPRESSO 			   2,9	       
ESPRESSO DOPPIO		  4,7	      
ESPRESSO MACCHIATO		  3,0
AMERICANO 			   3,4	   

CAPPUCCINO			   3,8
LATTE MACCHIATO		  4,3
PLATEANUM & EILLES TEE		  3,5

GOLDBERG JAPANESE YUZU TONIC	 3,8
FEVER TREE MEDITERRANEAN	 4,4

Die angegebenen Preise verstehensich in Kombination mit einem Gin. TONIC WATER PUR: + 0,5 EURO

TONIC THOMAS HENRY		  3,4
THOMAS HENRY DRY	 3,4

           HAUSGEMACHTE LIMONADEN		
	 Birne - Limette & Zitronenmelisse	 5,5
	 Blutorange - Mandarine & Thymian	 5,5
	 Blutpfirsich - Mate	 	 5,5


