
WOCHEN
KARTEHENRII

SEASONAL COCKTAIL
SAN LUIS     	    11
Topanito Mezcal, Plantation Pineapple, Aperol, Agavensirup, 
Limette, Tajin

VIRGIN COCKTAIL
NOGRONI #2   alkoholfrei	       9
Sauerkirschpüree, Zuckersirup, Balsamico, Milch

DOÑA alkoholfrei    	       7
WI‘Zero Hans Wirsching Secco alkoholfrei, Martini Floreale 
alkoholfrei, Mangosirup, Lime Cordial

STEAK CUT
SIGNATURE CUT RINDERFILET     je 100g          22

Einzigartige Filets aus besonders stark marmoriertem Rindfleisch mit MBS 5–6
extrem zart, saftig und mit intensivem Geschmack. Ein Cut für echte Genießer.

Nur nach Verfügbarkeit!Nur nach Verfügbarkeit!

VORSPEISE
PFIFFERLINGSBRUSCHETTA	           14
Gebratene Pfifferlinge, Ricottacreme, Bergamotte, Parmesan

SOMMELIERS CHOICE
VERDICCHIO // GAROFOLI
in der Nase entfaltet sich ein frischer und fruchtiger Duft, der 
an Pfirsich, Apfel und exotische Früchte erinnert. Am Gaumen 
zeigt sich der Wein weich und würzig, begleitet von einer 
angenehmen Säure, die ihm eine belebende Frische verleiht.

0,1l      3,90      0,2l      7,80      0,75l      29,00

FLEISCH
RINDERFILET MIT PFIFFERLINGEN 	          39
180g gegrilltes argentinisches Rinderfilet, gebratene
Pfifferlinge, Pfifferrahmsauce, Rosmarinkartoffeln

FISCH
GEGRILLTES ZANDERFILET    	      31
Kürbispüree, Romanesco, Kürbiskerngremolata, Beurre Blanc

PASTA
SPAGHETTONI BRANZINO E ASPARAGI VERDI  	 20
Wolfsbarsch, grüner Spargel, Knoblauch,
Weißwein, Salzzitrone
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