nENRI

WOCHENGERICHT

FISCHCURRY

Lachs, Garnele, Kaneljau, Basmatireis, Koriander,
Sesam, Karotte, Mungbohnensprossen

LUNCH MEND

LEBERKNODELSUPPE GRIERPUDDING
mit Rinderkrafthrine @ mit Apfelragu, Karamell & Hafercrumale
als Vorspeise als Nachspeise

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,5 €)

SNAGKS & STARTERS

LEBERKNODELSUPPE 6,00

mit Rinderkraftbrine, Karotte, Schnittlauch

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan g,a0

frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

BURRATA & TOMATEN // vegetarisch 19,00
Dunte Heirloom Tomaten, Pesto Rosso, Basilikun,

Cremiger Burrata

BEEF TATAR 16,00
gelackenes figels, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTRARNELEN 14,00

in Olivendl gedraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

pASIn TABLICH HAUSGEMACHT

SPAGHETTONI AL PESTO GENOVESE // vegetarisch

Basilikumpesto, Parmesan, geschmolzeng Kirschtomaten, Pinignkerne

MACHHERONI AMATRICIANA

Sneck, Zwieneln, Tomatensugo, Parmesan

CASARECGE MARE E MONTI

Garnele, Steinpilz, WeiBwein, Parmesan, Knodlauch, Petersilie

MACCHERONI ARRABIATTA // pikant

Pancetta (Speck), kalabrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan

CASARECCE AL RAGU
SPAGHETTONI ALLO SCOGLIO

SPAGHETTONI STRACGETTI DI MANZO0

Litronenabrien, Basilikum, Parmesan

.50 CASARECCE TROFFEL

cremige Triiffel-Bechamel Sauce, Parmesan, genonelter Sommertriiffel

12,90

geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemise, Tomatensugo, Parmesan

17,90

Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten

1,30

hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch, Kirschiomaten,

23,90

] [] s p [ R UNSER HOLZKOHLEGRILL

THE SIR HENRI BURGER

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiehel Mayo

THE ALCATRAZ

160¢ dry aged irigches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
roe Zwiebeln, Chipotle Mayo

AEEF CUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa
ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa

BURGER

U1 CAESAR BURGER

18,30

Grunchy Chicken Patty, Rote Zwiengln, Tomate, Ramersalat, Parmesan, Caesar Mayo

15,90  THEHARISSA BURGER // vegetarisch

Gergsteter Blumenkonl, Mojo Rojo, Paprika Rummus, Tomate,
Bany Lear Salat, Cheddar

S BNATURE

1809 31| 260 41  MARINIERTES LACHSFILET // Honig, zitrone, Olivenl
2300 27  POULARDEN BRUST

© BEILAGEN & SAUCEN

KNOBLAUCHBROT 4,00
POMMES FRITES 4,50

TRUFFELPOMMES 8,00
THYMIANKARTOFFELN 3,00

Litronengioli

TOMATENGNOCCHI 6,00

gefillle it Mozzarella, Tomatensugo, Rucola

SAUTIERTER BABY SPINAT 3,00

Butter, Knoblauch

BEROSTETER BLUMENKOHL 6,00 BBO SAUCE

Braune Butter, Panko, gekocntes Ei, Petersilie

SOMMERGEMUSE 6,00

Lucenini, Aubergine, Paprika, Tomate, Rosmarin

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

PORTWEINIUS
PFEFFERSAUCE

KRAUTERBUTTER
CAFE DE PARIS BUTTER

14,30

180¢ 71
2408 12

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,30

Bany Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkase, gerosete
Walndsse, rote Bete Dressing

GAESAR SALAD 16,90

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRII BEEF SALAD 19,90

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gepratene Rinderfilecspitzen, Frinlingszwigbeln,
Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerastete Kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING
Argentinisches Roastheer, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfile
Dreise inkLusive 2wei Sides, wei Gemise & zwei Saucen

PRO PERSON 24 ©

JESSERT

GRIERPUDDING 6,00
Anfelragu, Karamel, Mandelcrumble

SCHOKOLADEN TIRAMISU 3,00
Kaflua-Mascarpone Creme, ESpresso-Schokoladen Bisguit, Senokocrumble
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
leines Schokoladen-Tiramisu im Blas & i Espresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
WeGNSelnde hausgemachte Sorbetsorten

FIOR DI LATTE EIS 13,00

Marinierter Pfirsich, Pinienkern Granola, Basilikumol

Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst.
Fir Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie itte unser Personal.



