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WOCHENGERICH]

RINDERGULASCH 14,30

Geschmorte Stiicke vom Rind, Paprikastreifen, Knoblauch, Zwiebeln,
Spatzle, Schmant

LUNCH MEND

ROTE LINSEN SUPPE APFELKOCHLA
meraime () i vaniesaue, Vanleis, S
2 Vorspeise 4 Nachspeie

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,3 <)

SNAGKS & STARTERS

ROTE LINSEN SUPPE 6,00

mit frischer Minze

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan g,a0

frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

BURRATA & TOMATEN // vegetarisch 19,00
Dunte Heirloom Tomaten, Pesto Rosso, Basilikun,

Cremiger Burrata

BEEF TATAR 16,00
gelackenes figels, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTRARNELEN 14,00

in Olivendl gedraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

pASIn TABLICH HAUSGEMACHT

SUBKARTOFFELBNOCCHI // vegan 14,90
Cashewcreme, Qe(rocknete Tomaten, Baby Syinat, Pinienkerne, veganer Pamesan
CASARECGE MARE E MONTI 14,90
Barelen, Steinpize, Weifwein, Petersilie, knoblauch

SPAGHETTONI CALABRESE 12,90
Rebratene italienische Fenchelwurst, Kirschtomate, Peperoni, Basilikum
MACCHERONI ARRABIATTA // pikant 10,90
PAncetta (Spec), kalabrische Peperont, Knoblauch, Parmesan

GASARECGE AL RAGU 12,90

geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemise, Tomatensugo, Parmesan

SPAGHETTONI ALLD SCOGLIO 17,90
krustentierfond, Safran, Gamelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten
SPAGHETTONI STRAGCETTI DI MANZ0 19,90

hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch, Kirschtomaten,
Litrongnabrien, Basilikum, Parmesan

CASARECCE TROFFEL 23,90

cremige Triiffel-Bechamel Sauce, Parmesan, genonelter Sommertriiffel

] “ s P [ R UNSER HOLZKOHLEGRILL

THE SIR HENRII BURGER 14,30

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiebel Mayo

THE ALCATRAZ 15,90

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,

AEEF CUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa 1808 31| 2508 41
ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa 2olg

BURGER

SURFN'TURF 19,30

Rindfleischpatty, Garnelen, Mango-Chili Yuzu Mayo, Mangsosalat, Bay Leaf Salat

THE HARISSA BURGER // vegetarisch 16,90

Gergsteter Blumenkonl, Mojo Rojo, Paprika Rummus, Tomate,
Bany Leaf Salat, Cheddar

S BNATURE

MARINIERTES LAGHSFILET // tonig, Zirone, Otvenol 1808 21
POULARDEN BRUST 2408 12

© BEILAGEN & SAUGEN

KNOBLAUCHBROT 4,00
POMMES FRITES 4,50
TRUFFELPOMMES 8,00

Butter, Knoblauch

THYMIANKARTOFFELN 3,00

Litronengioli

TOMATENGNOCCHI 6,00

gefillle it Mozzarella, Tomatensugo, Rucola

SOMMERGEMUSE

WILDER BROKKOLI TERIVAKI 6,00

StangenbrokKoli, Terivaki, Ingwer, Sesam

SAUTIERTER BABY SPINAT

BEROSTETER BLUMENKOHL

Braune Butter, Panko, gekochtes Ei, Petersilie

PORTWEINIUS
PFEFFERSAUCE
00 pag sauce
o RATERUTTER
CAFE DE PARIS BUTTER

6,00

Zucehini, Aubergine, Paprika, Tomate, Rosmarin

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,30

Bany Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkase, gerosete
Walndsse, rote Bete Dressing

GAESAR SALAD 16,90

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRII BEEF SALAD 19,90

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gepratene Rinderfilecspitzen, Frinlingszwigbeln,
Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Lear Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerastete Kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING

Argentinisches Roastbeef, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfilet
Preise inklusive zwei Sides, Zwei Gemase & zwer Saucen

PRO PERSON 24 ©

JESSERT

APFELKUCHLA 6,00
IWel gebackene Apfelkichla, Vaniliesauce, Vanilleeis, Sang

SCHOKOLADEN TIRAMISU 3,00
Kaflua-Mascarpone Creme, ESpresso-Schokoladen Bisguit, Senokocrumble
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
leines Schokoladen-Tiramisu im Blas & i Espresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
WeGNSelnde hausgemachte Sorbetsorten

FIOR DI LATTE EIS 13,00

Marinierter Pfirsich, Pinienkern Granola, Basilikumol

Alle Preise in Euro inkl. ges. Mwst.
Fir Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie itte unser Personal.



