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AOLI & OLIVEN // vegan i
Aioli, Manzanilla Oliven, Tessino Brot

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9.5
frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

STARTERSnmmm

BEEF TATAR
gebackenes Eigelb, Senfchutney, schwarzer Knuhlauuh Mayu
AN TAN TUNA TACOS 16

frittierte Wan Tans, Yellowfin Thunfisch Tatar, Chipotle,
Wakame, Avocado Creme, Purple Shiso

GEBRATENE ROTGARNELEN 14
in Olivendl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

BRUSCHETTA GRUNER SPARGEL // vegan 13
Tomatenchutney, gebratener griiner Spargel, Schnittlauchmayo

WAGYU BEEF CARPACCI0 19

J[]SPER UNSER HOLZKOHLEGRILL

BEEF GUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa B0y 29
ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa

US PRIME HANGING TENDER // GOP 200g 3
KOREAN BBO SHORT RIB [geschmort] // Gochujang Lack
SIGNATURE

HALBES MAISHAHNCHEN // BB0 Rub

TOMAHAWK VOM LANDSCHWEIN

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivendl
BUNTE KARDTTEN // vegan
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BBQ Rub, veganer Joghurt, Kichererbsen, Granatapfelkerne, Erdnusscrumble, Kriutersalat

SHARING FIIR ZWEI PERSONEN // Preise inklusive zwei Sides, wei Gemise & zwei Saucen

Australisches Wagyu Beef MBS 4-5, Soja-Ingwer Marinade, '
Kimehi Mayo, Erdnuss, Rastzwiebel, Koriander
SIDES BEMISE

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE I
Baby Leaf Salat, rote Bete Spalten, Zisgenfrischkéise, gerdstete

- Walniisse, rote Bete Dressing

HENRII BEEF SALAD 23
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten,
Gurken, Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen,
Friihlingszwiebeln, Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT i
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten,
Gurken, Radieschen, gerdstete Kerne

CHATEAUBRIAND // Mittelstiick vom Rinderfilet, rundum gegrillt 600g 109
SURF N TURF // 300g US Hanging Tender & 250g argentinisches Rinderfilet 109
mit 8 Stk. gebratenen Rotgarnelen
KNOBLAUCHBROT 4 KLEINER BABY LEAF SALAT b
POMMES FRITES 45  GEROSTETER BLUMENKDHL b
TRUFFEL FRIES . Braune Butter, Panko, gekochtes Ei, Patersilie
friseh gehobelter Triffel & Triiffelmayo WILDER BROKKOLI TERIYAKI B
PATATAS BRAVAS : Stangenbrokkoli, Teriyaki, Ingwer, Sesam
Mini Kartoffeln mit Paprika-Tomaten Dip EAHTIEKRTEhIl% BAhBY SPINAT i)
KARTOFFELWAFFELN g o
Sehnittlauchcreme FRUHLINGSGEMUSE B

FREGOLA GRUNER SPARGEL [
cremige Pastakugeln, Zitrone, griiner Spargel ~ SAUCEN

ON TOP PORTWEINJUS
KRAUTERBUTTER | PFEFFERSAUCE
BARLAUCH BUTTER | BBO SAUCE

griiner Spargel, Mairiibe, Erbse, Butter, Selleriesalz
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PASTA TAGLICH HAUSGEMA[}HT

MACCHERONI ARRABIATTA // pikant
Tomatensugo, Pancetta (Speck ), kalabrische Peperoni,
Knoblauch, Parmesan, Patersilie

SUSSKARTOFFEL GNOCCHI // vegan I
netrocknete Tomaten, Spinat, Pinienkerne, veganer Parmesan
CASARECCE AL RAGU I

geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemiise,
Rotwein, Tomatensugo, Parmesan

SPAGHETTONI ALLO SCOGLIO0 |
Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus,
Knoblauch, Kirschtomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZD 23
hauchdiinn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch,
Kirschtomaten, Zitronenabrieb, Basilikum, Parmesan

CASARECCE TRUFFEL // vegetarisch 26
cremige Triiffel-Béchamel Sauce, Parmesan, gehobelter Sommertriiffel
LOBSTER LINGUINE 36

kanadischer Hummer, Kaisergranat, Butter,
Kirschtomaten, Basilikum, Krustentierfond, Brandy

DESSERT

ITALIENISCHES GEDECK [
kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein Espresso
SCHOKOLADEN TIRAMISU 9

Kahlua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisquit,
Schokocrumble

SORBET DER WOCHE // vegan b
wechsglnde hausgemachte Sorbetsorten
HONIG CREME BROLEE 12
Granola, Apfelrelish, griiner Apfel Sorbet
BASKISCHER KASEKUCHEN 14

frische Erdbeeren, Bergamottengel, Basilikumsorbet

KASE TRILOGIE VOM AFFINEUR WALTMANN 18
dazu Tessino Brot, Quittensenf und hausgemachte
Lwiebelmarmelade

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.



