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WEEKLY BUSINESS LUNCH // Wontag - Freitag

WOCHENGERICH]

FRIKADELLEN MIT SPARGELRAGU 14,30

Hausgemachte Frikadellen aus Rind- und Schweingfleisch,
Spargelragu, Butterkartoffeln

RESCHMORTER KALBSRAHMBRATEN 21,90

Spargelragu, Kartoffelklone

SAUERBRATEN ON DER OCHSENBACKE 22,90
Rotkraut, Kartoffelklose

LUNCH MEND

SPARGELSUPPE TOPFENCREME
Weifier Sparcel Rauten, Schnittlauch @ Orangen, Vanillecrumble
als Vorspeivvuse als Nachspeise

MIT WOCHENGERICHT (+ 3,5 )

SIARTERS & SALAIE

SPARGELSUPPE 1,00
WeiBer Spargel Rauten, Schnittauch

PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9,30
fitierte Bratparika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

BEEF TATAR 19,00
gelackenes Eigeln, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,90

Bany Lear Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkdse, derdstete
Walnasse, rote Bete Dressing

GAESAR SALAD 16,30

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRIT BEEF SALAD 13,90
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,

Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen, Frihlingszwiebeln,

Pesto Rossu, geristete Keme, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 3,90
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerdstete keme

p"‘s.”‘\ TABLICH HAUSGEMACHT

GNOCCHI SPINACHI // vegetarisch 9,90
Kirschtomaten, Spinat, Knohlauch, Parmesanveloute

CASARECCE CALABRESE 12,90
Gebratene Salsiceia, Kirschtomaten, Peperoni, Basilikum

SPAGHETTONI ALLO SCOGLID 16,90

Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus,
Knoblauch, Kirschtomaten

VoM ] []s p E R HOLZKOHLEGRILL

REBRATENE HAHNCHENBRUST 16,90
250¢ Hannehentrust, Frinlingsgemase, Rosmarinkartoffel

GEBRATENES LACHSFILET 24,90
Eriner Spargel, Barlauchmantel Pesto, Fregolasarda

STEAK FRITES ,,Chez HENRII“ 23,90

160 Rinderfilet, Pfefferranmsauce, Pommes Frites

B u R[: ER + Pommes Frites 4,5 // + SiBkartoffelpommes 5.9
+ Triffelpommes 7,0 // + kleiner Salat 6,0

THE PORTOBELLO // vegetarisch 14,30
gegriltr Portabello Piz, Mozzarella, Tomate,
Sehnittlauch Mayo, Bay Leaf Salat

THE SIR HENRII BURGER 14,90
180g dry aged irsches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomat, Gurke,
Karamellisierts Zwiebel Mayo

THE ALCATRAZ 19,30

160¢ dry aged irigches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
rote Zwiebeln, Chipotle Mayo

THE VEGGIE CHILI CHEESE // vegetarisch 14,30

gegrilltes Soja Patty, white smoked BBO Sauce, Jalapefios, Cheddar, Tomate

JESSERT

SCHOKOLADEN TIRAMISU 6,00
Kahlua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisquit, Schokocrumnle
|TALIENISGHES GEDECK 6,00
leines Schokoladen-Tiramisu im blag & ein Espresso

TOPFENGREME 6,00
Drangen, Vanilgcrumble

AFFOGATO 3,30
Vanillgeis mit Espresso



