SNA[:KS 10 SHARE J[]SPER UNSER HOLZKOHLEGRILL PASTA TAGLICH HAUSGEMA[}HT

AOLI & OLIVEN // vegan i BEEF CUTS MACCHERONI ARRABIATTA // pikant
Rl el Tssin ARGENTINSCHES FILET 1/ Dees Wy 2B 50 % s, el o) sl Ppor
uch, , li
FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // 95 )
frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Ehi;g[tllaenMaynals Dip ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa 2y o1 SUSSKARTOFFEL GNOCCHI // vegan I
US PRIME HANEING TENDER // 2P 00 3l 00y 4 getrocknete Tomaten, Spinat, Pinienkerne, veganer Parmesan
CASARECCE AL RAGU I
ARGENTINISCHES RIB EYE // Devesa 200 25 , . )
S'I'ARTERS [las[levesaRih‘[yeSteakwqirM[lmls i 250g 3l ﬂﬁf\‘,’v';‘i"n‘f}fﬁnﬂ'gﬁﬁj&?‘,'Jgfrﬂ]ﬂﬁg'na"'"aR'"”'W””B'g”"”“’
'|'[] SH ARE ,South America's Best Steak” ausgezeichnet, e 300g 36 SPAGHEITT[]NI L0 SCOELID |
BEEF TATAR SIGNATURE Krustenherfulnd. Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus,
I Knoblauch, Kirschtomaten
gebackenes Eigelb, Senfchutney, schwarzer Knuhlauch Mayu KOREAN BBO SHORT RIB / Gochujang Lack 200y %
AN TAN TUNA TACES B . SPAGHETTONISTRACCETTIDI MANZD. 23
SRR lloni Thunfiseh Tatar, Chinote MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivendl 180y 21 hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderflet, Knoblauch,
Wakame, Avocado Creme, Purple Shiso BUNTE KARDTTEN / vegn " Kirschtomaten, Zl{trunenahneh, Basilikum, Parmesan
BBO Rub, veganer Joghurt, Kichererbsen, Granatapfelkerne, Erdnusscrumble, Kriutersalat CASARECCE TRUFFEL // vegetarisch 26
E]E[ﬁﬁlﬂgrl g[aErEIEnAM E(LnEull\]llauch Tone Petersiliy ) cremige Triiffel-Béchamel Sauce, Parmesan, gehobelter Sommertriiffel
’ ’ SHARING FUR ZWEI PERSONEN // Preise inklusive zwei Sides, zwei Gemiise & zwei Saucen LOBSTER LINGUINE %

BRUSCHETTA GRUNER SPARGEL // vegan 13 - -
- . HATEAUBRIAND // Mittelstiick vom Rinderfilet il | kanadischer Hummer, Kaisergranat, Butter,
Tomatenchutney, gebratener griiner Spargel, Schnittlauchmayo CHATEAU ittelstiick vom Rinderilet, rundum gegrillt 600g 109 irschtomaten,Besikun, Kustantrond, By

WAGYU BEEF CARPACCIO 19 SURF N" TURF /7 300g US Hanging Tender & 250g argentinisches Rinderfilet 109
ustralisches Wagyu Boef MBS 4-5, Suja-Ingwer Marinade, a mit 8 3tk. gebratenen Rotgarnelen
Kimchi Mayo, Erdnuss, Rastzwiebel, Koriander n E S S E RT
SIDES REMUSE
KNOBLAUCHBROT 4 KLEINER BABY LEAF SALAT B ITALIENISCHES GEDECK [
POMES FRITES 15 CERGSTETER BLUMENKDHL ; kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein ESpresso
SA L AT E TRUFFEL FRES 7’ Braune Butter, Panko, gekochtes i, Petersilie SCHOKOLADEN TIRAMISU ]
Kahlua-M b -Schokoladen Bisquit,
ROTE BETE - ZIERENKASE 7 frisch gehobelter Triffel & Triffelmayo glwmhBIR;EKI'K[%“'TElelYAKI 8 b Sghulll(z:]ma”snnhal[}nnne veme Espress- okt Bt
bl Baby Leaf Salat. rote Bete Spalten. Zieenfrischidse, ertstete PATATAS BRAVAS ; angenbrokkoli, Teriyakl, Ingwer, ogsam SORBET DER WOCHE ;
e ‘“"”'2;‘?:4;]"”888! "]tBSBBtH Uit . Mini Kartoffeln mit Paprika-Tomaten Dip Eﬁtlgl!EIBJﬂEhlfaEshBY SPINAT i weehselnde hauSgﬂmachtﬂvggﬁgetsﬂrten
“HENRII BEEF SALAD ' .
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, KAR.TUFFHWAFFHN b i i HONIG CREME BR”LEE 12
Burken, Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen Schnitlauchereme FRUBLINGSGENUSE ; branala, Apfelrelish, griner Apfel Sorbet
Friihlinﬁsyiaheln, |l’ESlI] thSU, nerdstete Kerne,uParmésan FREGOLA GRINER SPARGEL T uriner Sparge. Maie, trbse, Buter Sellrisalz BASKISCHER KASEKUCHEN 14
KLEINER BABY LEAF SALAT B cremige Pastakugeln, Zitrone, griiner Spargel  SAUCEN frische Erdbeeren, Bergamottengel, Basilikumsorbet
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, ON TOP PORTWEINJUS 35 KASE TRILOGIE VOM AFFINEUR WALTMANN 18
Gurken. Radiescher. gerdstate Kerne B dazu Tessino Brot, Quittensenf und hausgemachts
BARLAUGH BUTTER | BBO SAUCE J

i Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.



