SNA[:KS 10 SHARE J[]SPER UNSER HOLZKOHLEGRILL PASTA TAGLICH HAUSGEMAGHT
AOLI & OLIVEN // vegan i BEEF CUTS MACCHERONI ARRABIATTA // pikant
Aioli, Manzanilla Oliven, Tessino Brot ARCENTINISCHES FILET // Devesa 0y % %0 % Eg{l;[estitl?e[slleck] kalabrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan
FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9.5
fittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip ARGENTINISCHES ROASTBEEF // Devesa 2y o1 EﬂtTk[hEH[t Gl\li[][][l}m I VBU?}T , [ I
US PRIME HANGING TENDER // GoP 0 3 0y 4 PHODESE TSPUSSITETIE, HQAIES FATMESAN HSPEe
CASARECCE AL RAGU I
ARGEN“le,EHES RIB EYE // Devesa 20y 2 geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemiise,
South America’s Best Steak” ausgezeichnet. A s 3000 36
PVHTRTRES ST et AISRENE. - e g SPAGHETTONI ALLD SCOGLID ]
BEEF TATAR SIENATURE Qe Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus,
gebackenes Eigelb, Senfehutney, schwarzer Knuhlauuh Mayo ~ T Knoblauch, Kirschtomaten
WAN TAN TUNA TACOS 8 R DU SHINT W GocusagLack Ay 2 SPAGHETTON STRACCETTI D MANZD 7
H EN R ‘ ‘ frtierte Wan Tans, Yellowfin Thunfisch Tatar, Chipotle, MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivent 180y 2l hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderflet, Knoblauch,
Wakame, Avocado Creme, Purple Shiso CEBACKENE SUSSKARTOFFEL // - 2% Kirschtomaten, Zitronenabrieb, Basilikum, Parmesan
GEBRATENE ROTGARNELEN 14 Triffel-Lauch Creme, gebratener Kriuterseitling, Heidelbeerjus, gehobelter Wintertriiffel CASARECGE TRUFFEL // vegatariseh 26
in Olivendl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie ) cremige Triiffel-Béchamel Sauce, Parmesan, gehobelter Sommertriiffel
MANG[] PAPAYA SM.AT // Vegan M SHAR'NG F”R ZWH P[RS”NEN /[ Preise inklusive zwei Sides, zwei Gemiise & zwei Saucen
ﬁr{;ﬁllgeﬂ% Tamarinde, Soja Sauce. Erdnisse, Koriander, CHATEAUBRIAND // ittelstiick vom Rinderfilet, rundum gegrill 600y 109
SURF N TURF // 300g US Hanging Tender & 250g argentinisches Rinderfilet 109
WAGYU BEEF CARPAGCID , ,19 a mit 8 Stk. gebratenen Rotgarnelen
Australisches Wagyu Beef MBS 4-5, Soja-Ingwer Marinade,
Kimehi Mayo, Erdnuss, Rdstzwiebel, Koriander n E S S E RT
SIDES REMUSE
ITALIENISCHES GEDECK [
POMMES FRITES 45 KLEINER BABY LEAF SALAT b kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein Espresso
S A L AT E TRUFFELPOMMES T GEROSTETER BLUMENKOHL i SCHOKOLADEN TIRAMISU g
; Braune Butter, Panko, gekochtes Ei, Petersilie Kahlua-Mascarpone Creme. Espresso-Schokoladen Bisquit,
WEBETE-ZEBENKISE 0 A I ; Shokasundl
R afamgg; Srzltit.BrelltLanlirgtseSiS"pgaIten, Rl ot VADOUVAN KARTOFFELN 9 glasierts Rote Bete, Zisgenfrischkse. Walnisse SORBET DER WOCHE // vegan B
P A"‘?‘ZH'ENRII B!EEF o ; PREISELBEERKROKETTEN 5 SAUTIERTER BABY SPINAT ; wechsglnds hausgemachte Sorbetsorten
] . P Butter, Knoblauch CREME BROLEE 2
aby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, FREGOLA SARDA [ , |
Gutken, Radieschen, Pilze, ebratene Rinderfiletspitzen, cremige Pasta mit Pilzen RATATOUILLE i Wintergeuirz, Blutorangensorbet, Orengencrumble
Friihlingszwiebeln, Pesto Rosso, gerdstete Kerne, Parmesan Zucchini, Aubergine, Paprika. Tomate, Rosmarin HENRII COUNTRY 14
KLEINER BABY LEAF SALAT B SAUGEN & BUTTER Buchweizen, Dinkel, Vollmilch Schokolade, Honig
o, Krtnd PORTWEINILS 35 outop KASE TRILOGIE VOM AFFINEUR WALTMANN 18
: ’ PFEFFERSAUCE ] KRAUTERBUTTER | g\?vzlghTeEI?nsal?r?l Elrziudté Quittensenf und hausgemachte
BBQ SAUCE J HARISSA BUTTER l

i Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt. Fiir Zusatzstoffe und Allergene fragen Sie bitte unser Personal.



