DER NEUE

nENRI

MITTAGSTISCH

WOGHENGERIDh it

FISCH CURRY

Tom Yum Curry, Lacns, Rotharsch, Gamelen, Karotte,
Mungnonnensprogsen, Koriander, Basmati Reis

LUNCH MEN

KURBISSUPPE IWETSCHGENCRUMBLE

gergstete Krniskerne, Kerndl Uanilleespuma
als Vorspeise ls Nachspeise

MIT WOCHENGERIGHT, PASTA ODER BURGER
ALS LUNGH MENU (+ 3,5 €)

SNAGKS & o 1ARTERS

KURBISSUPPE 6,a0

Butternuss Kirnis, gerastate Kirbiskerne, Kernl

BABA GANOUSH // vegan 7,00

gerducherte Auberginencreme, Granatapfelkerne

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan 9,00

frittiere Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

KURBIS FALAFEL // vegan 15,00
Rotkah, Karote, Gurke, Tahini Sauce, Avocatocreme

BEEF TATAR 17,00
gebackenes Figeln, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTGARNELEN 15,00

in Olivendl gebraten mit Knablauch, Tomate, Petersilie

p’-\sm TRGLICH HAUSGEMACHT

MONTHLY SPECIAL - SPAGHETTONI GAMBERI 13,90

Dlivendl, Knoblauch, Peperoni, Kirschtomaten, Black Tiger Garmelen

MACCHERONI ARRABIATTA // pikant 6,90
Pancetta (Speck), kalabrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan

GASARECGE PEPERONATA 12,90
Paprika-Mascarpone Sugo, derdstete Pimientos, Tomai, Ricotta

GASARECGE AL RAGU 12,90
geschmortes Rinderragu vom Eianina Rind, Wurzelgemise, Tomatensugo, Pamesan
SPAGHETTONI GARBONARA VERDE 13,90

Guanciale, Vollei, Pecorino, schwarzer Preffer, Dill, Kerbel

MACCHERONI CAVOLFIORE // vegan 1,90

Aglio & Otio, Blumenkonl, Salzzitrone, getrocknete Tomate, Pinienkerne

PACCHERT ALLO SCOGLIO 17,90

Krustentierfond, Safran, Garelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZO 13,30

hauchddnn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch, Kirschtomaten,
Litronenabrien, Basilikum, Parmesan

SPAGHETTONI TROFFEL 23,90

cremige Triiffel-Bechamel Sauce, Parmesan, denobelter Sommertrffel

] '] s p [ R UNSER HOLZKOHLEGRILL

THE SIR HENRII BURGER 14,90

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiengl Mayo

THE ALCATRAL 19,30

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
rote Zwieneln, Chipotle Mayo

BEEF CUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa 1808 29 | 2508 38
ARGENTINISCHES RIB EVE // Devesa 2008 31| 3008 36
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK // Devesa 2ol 1

BURGER

MONTHLY SPECIAL - THE [TALIAN STALLION

160 Patty vom dry aged Galloway Rind, Buffelmozzarella, Tomatenmayo,
frische Tomate, Pesto Genovese, Pancetta Chip, Rucola

THE PORTOBELLD // vegetarisch 15,90

gegrillter Portohello Pilz, Mozzarella, Tomate, Schnittlauch Mayo,

S BNATURE

MARINIERTES LACHSFILET // tonig, Zitrone, Dlivenal 180¢ 11
POULARDEN BRUST 2408 12

© BEILAGEN & SAUCEN

BOHNEN CASSOULET 3,00

reite Bohnen, Wachtelbonnen, Speck, Zwieoeln

SAUTIERTER BABY SPINAT 3,00

Butter, Knoblauch

BEROSTETER BLUMENKOHL 6,00

Braune Butter, Panko, gekachtes ki, Petersilie

HERBSTREMUSE 6,00

Butternuss Kiirnis, Petersilienwurzel, Rosenkonl

POMMES FRITES
TRUFFELPOMMES
KNOBLAUCHBROT
UADOUVAN KARTOFFELN
KURBISKERNROSTI

KLEINER BABY LEAF SALAT 2,90 PORTWEINIUS

PFEFFERSAUCE
4,50 BBQ SAUCE
1,00 PESTO ROSS0
4,00 KRAUTERBUTTER
3,00 HARISSA BUTTER
3,00

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,30

Bany Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziggenfrischkase, derdstete
Walnasse, rote Bete Dressing

CAESAR SALAD 16,30

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRII BEEF SALAD 19,30

Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfilecspitzen, Franlingszwieneln,
Pesto Rosso, Zerdstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 3,30

Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerdstete kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING

PRO PERSON 24 <

Argentinisches Rumpsteak, Poulardendrust & mariniertes Lachsfilet
Preise inklusive zwei Sides, wei Gemise & zwei Saucen

JESSERT

SCHOKOLADEN TIRAMISU 8,00
Kaflua-Mascarpone Crem, ESpressa-Schokoladen Bisouit, Schokocrumile
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
Keines Schokoladen-Tiramisu im Blas & e ESpresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
Wechselnde hausgemachte Sorbetsarten

BASKISCHER KASEKUCHEN 12,00

Mandarinen Sorbet, Walnusscrumble

Alle Preige in Euro inkl. ges. Mwst.
Fir Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie bitte unser Personal.



