DER NEUE

LR

15CH

WOUHENGERIGHT

GEBRATENER GARNELENSPIESS 1,30

6 Stk. Black Tiger Garnelen am SpieR gegrillt, Bany Leaf Salat,
Gurken, Kirschtomaten, Radieschen, gerdstete Kerne, Knoblauchbrot

LUNCH MEND

WASSERMELONEN GAZPACHO

als Vorspeise

SCHOKOLADE-ERDNUSS
RIEGEL

alg Nachspeise

MIT WOGHENGERICHT, PASTA ODER BURGER
ALS LUNCH MENU (+ 3 €)

SNAGKS & STARTERS

ROTE PAPRIKA HUMMUS // vegan 7,00

Olivendl, Sesam, Petersilie

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan .00

frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

WASSERMELONEN GAZPACHD 6,00
Kaltsehale aus Wassermelone, Tomate, Gurke, Paprika & Shery fssig
BURRATA & TOMATEN 15,00
Dunte Heirloom Tomaten, Pesto Rosso, Basilikum, cremiger Burrata

BEEF TATAR 17,00
gebackenes Figeln, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTGARNELEN 1,00

in Olivendl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

p’-\sm TABLICH HAUSREMACHT

MONTHLY SPECIAL - CASARECGE PESTO ALLA GENOVESE 11,30

Basilikumpesto, geschmolzene Kirschtomaten, Pinienkerng, Parmesan

MACCHERONI MACCHERONI ARRABIATTA // pikant 6,30

Pancetta (Speck), kalabrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan

GASARECCE POMODORD E BURRATA 11,90
wirzige Tomatensauce, cremiger Burrata, Olivendl, Basitikum

GASARECGE AL RAGU 12,90
gescmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemise, Tomatenuge, Parmesan
PACCHERI ALLA MONZESE 13,90

Salsiccia (Fenchelwurst), Zucchini, Safran, Parmesanveloute

GNOCCHI ALLA TOSCANA // vegan 14,90

getrocknete Tomate, Spinat, tgerlinge, Cashew Creme Sauce,
Pinienkerne, veganer Parmesan

PACCHERT ALLO SCOGLIO 17,90

Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten

SPAGHETTONI STRACGETTI DI MANZO 13,30

hauchdinn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch, Kirschiomaten,
Litrongnabriep, Basilikum, Parmesan

SPAGHETTONI TROFFEL 23,90

cremige Triffel-Bechamel Sauce, Parmesan, genobelter Sommertriffel

] " S p [ R UNSER HOLZKOHLEGRILL

THE SIR HENRI BURGER 14,90

160¢ dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke,
karamellisierte Zwiehel Mayo

THE ALCATRAZ 19,30

160¢ dry aged irigches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole,
roe Zwiedeln, Chipotle Mayo

AEEF GUTS

ARGENTINISCHES FILET // Devesa 1808 29 | 2502 38
ARGENTINISCHES RIB EYE // Devesa // 4 Tage ary aged 3008 36
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK // evesa 2ol 17

BURGER

MONTHLY SPECIAL - CAESAR CHICKEN BURGER 18,30

130¢ Hannchenbrust Patty in Cornflakes Panade, Romana Salat, Cagsar Sauce,
Parmesan, Tomate, roe Zwienel

THE VIKING 13.90
gegrilltes Lachspatty, Gurkensalat, Bany Lear Salat, rote Zwiebeln, Pommery Senf Mayo
THE PORTOBELLO // vegetarisch 15,90

gegrillter Portaello Pilz, Mozzarella, Tomate, Schnittlauch Mayo,

S BNATURE

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Dlivendl 1808 21
POULARDEN BRUST 2408 12

© BEILAGEN & SAUCEN

HEIRLOOM TOMATEN SALAT 3,00

funte saisonale Tomaten, Pesto Rosso

SAUTIERTER BABY SPINAT 3,00

Butter, Knoblauch

BEROSTETER BLUMENKOHL 6,00

Braune Butter, Panko, gekochtes i, Petersilie

SOMMERGEMUSE 6,00

TRUFFELPOMMES
KNOBLAUCHBROT
VADOUVAN KARTOFFELN
OFEN SUSSKARTOFFEL

Tucehini, Aubergine, Paprika, Rosmarin, Tomate rauterquark

KLEINER BABY LEAF SALAT 3,30

PORTWEINIUS
PFEFFERSAUCE

4,90 BBQ SAUCE

4,00 PESTO ROSS0

3,00 KRAUTERBUTTER

6,00 TOMATEN UMAMI BUTTER

SALATE

ROTE BETE - ZIEGENKASE // vegetarisch 13,30

Bay Lear Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkase, gerdsete
Walnasse, rote Bete Dressing

CAESAR SALAD 16,30

gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Gaesar Dressing,
Kirschtomaten, Parmesan, Crodtons

HENRII BEEF SALAD 19,30

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen, Frinlingszwigbeln,
Pesto Rosso, gerastete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

Bany Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken,
Radieschen, gerdstete Kerne

BEST OF JOSPER

UNSER SHARING ANGEBOT FUR ZWEI PERSONEN

BEST OF JOSPER SHARING

Argentinisches Rumpsteak, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfilat
Preise inklusive zwei Sides, Zwei Gemdse & zwei Saucen

PRO PERSON 24

JESSERT

SCHOKOLADEN TIRAMISU 8,00
Kaflua-Mascarone Creme, Espresso-Schokoladen Bisguit, Schokocrumble
|TALIENISCHES GEDECK 6,00
eines Schokoladen-Tramisu im Blas & ein ESpresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
Wechselnde Rausgemachte Soretsorten

BASKISCHER KASEKUCHEN 12,00

Schwarzkirschsorbet, gergstete Haselnisse

Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSL.
Fir Zusazstoffe & Allergene fragen Sie itte unser Personal.



