
Alle Preise in Euro inkl. ges. MwSt.  Für Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie bitte unser Personal.

PASTA  TÄGLICH HAUSGEMACHT

MACCHERONI ARRABIATTA // pikant 8,90
Pancetta (Speck), kalabrische Peperoni, Knoblauch, Parmesan

SPAGHETTONI A.O.P. // vegetarisch 8,90
Knoblauch, Olivenöl, Peperoni, pikante Oliven

CASARECCE AL RAGU 11,90
geschmortes Rinderragu vom Chianina Rind, Wurzelgemüse, Tomatensugo, Parmesan

SPAGHETTONI PUTTANESCA 11,90
Tomatensugo, Knoblauch, Kapern, Oliven, Sardellen

SPAGHETTONI NERANO // vegetarisch 13,90
Olivenöl, Zucchini, Knoblauch, Parmesan, Basilikum

MACCHERONI PRIMAVERA // vegan 13,90
grüner Sparel, Erbsen, Bärlauch, Zitrone, Olivenöl, veganer Parmesan

FETTUCCHINE SALMONE 15,90
gebratene Lachsstücke, grüner Spargel, Kirschtomaten, Zitrone, Tomatencremesauce

LINGUINE SCOGLIO 17,90
Krustentierfond, Safran, Garnelen, Jakobsmuschel, Oktopus, Knoblauch, Kirschomaten

SPAGHETTONI STRACCETTI DI MANZO 19,90
hauchdünn geschnittenes & mariniertes Rinderfilet, Knoblauch, Kirschtomaten, 
Zitronenabrieb, Basilikum, Parmesan

SPAGHETTONI TRÜFFEL 23,90
cremige Trüffel-Béchamel Sauce, Parmesan, gehobelter Wintertrüffel

ARGENTINISCHES FILET // Devesa 180g   29  |  250g   37
ARGENTINISCHES RIB EYE // Devesa // 4 Tage dry aged 300g   36
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK // Devesa 250g   17

BEEF CUTS

BEST OF JOSPER SHARING PRO PERSON 24 €
Argentinisches Rumpsteak, Poulardenbrust & mariniertes Lachsfilet
Preise inklusive zwei Sides, zwei Gemüse & zwei Saucen

BEST OF JOSPER
UNSER SHARING ANGEBOT FÜR ZWEI PERSONEN

MARINIERTES LACHSFILET // Honig, Zitrone, Olivenöl 180g   20
POULARDEN BRUST 240g   12

SIGNATURE

BURGER
THE SIR HENRII BURGER 14,90
180g dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Salat, Tomate, Gurke, 
karamellisierte Zwiebel Mayo

THE ALCATRAZ 15,90
180g dry aged irisches Galloway Rind, Cheddar, Bacon, Guacamole, 
rote Zwiebeln, Chipotle Mayo

THE MATADOR 15,90
180g dry aged irisches Galloway Rind, Räucherkäse, Paprika Aioli,
Pimientos de Padron, Serrano Schinken, Rucola Salat

THE PORTOBELLO // vegetarisch 15,90
gegrillter Portobello Pilz, Mozzarella, Tomate, Schnittlauch Mayo, 
Baby Leaf Salat

JOSPER

BEILAGEN & SAUCEN
TRÜFFELPOMMES 4,90
KNOBLAUCHBROT 4,00
VADOUVAN KARTOFFELN 5,00
SAUTIERTER BABY SPINAT 5,00
Butter, Knoblauch

GERÖSTETER BLUMENKOHL 6,00
Braune Butter, Panko, gekochtes Ei, Petersilie

FRÜHLINGSGEMÜSE 6,00
grüner Spargel, Mairübe, Erbse, Butter

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00

PORTWEINJUS 3,50
PFEFFERSAUCE 3,00
BBQ SAUCE 3,00
PESTO ROSSO 2,50
KRÄUTERBUTTER 1,00
PURPLE CURRY BUTTER 1,00

DESSERT
SCHOKOLADEN TIRAMISU 8,00
Kahlua-Mascarpone Creme, Espresso-Schokoladen Bisquit, Schokocrumble

ITALIENISCHES GEDECK 6,00
kleines Schokoladen-Tiramisu im Glas & ein Espresso

SORBET DER WOCHE // vegan 6,00
wechselnde hausgemachte Sorbetsorten

VANILLE CREME BRÛLÉE 12,00
Himbeer-Rhabarber Sorbet, Himbeerbaisers

AUS UNSEREM

KOREAN BBQ SHORT RIB // 3-4 TAGE 200g   29
Irland // John Stone
Die Short Ribs werden nach dem Reifen mit unserem hausgemachten BBQ Ge-
würz eingerieben und auf dem Josper Grill knusprig angegrillt. Danach werden 
sie für zehn Stunden bei niedriger Temperatur gegart, bis das Fleisch vom 
Knochen fällt. Danach lackieren wir die Short Ribs mit unserer koreanischen 
Chili-Soja Marinade und geben sie nochmals in den Josper für maximales BBQ 
Aroma.

SNACKS & STARTERS
ROTE BETE HUMMUS // vegan    6,50
Olivenöl, Dukkah (Sesam - Nuss Gewürz)

FRITTIERTE PIMIENTOS DE PADRON // vegan  9,50
frittierte Bratpaprika mit Meersalz und Chipotle Mayo als Dip

KARTOFFELSUPPE 6,00
Bärlauchöl

BEEF TATAR 17,00
gebackenes Eigelb, Senfchutney, schwarzer Knoblauch Mayo

GEBRATENE ROTGARNELEN 15,00
in Olivenöl gebraten mit Knoblauch, Tomate, Petersilie

LUNCH MENÜ

WOCHENGERICHT 

GESCHMORTE RINDERROULADE 16
Rinderroulade mit Senf, Speck, Zwiebeln und Gewürzgurken gefüllt,
Senfrahmsauce, Apfelrotkohl, Kartoffelklöße

MIT WOCHENGERICHT, PASTA ODER BURGER  
ALS LUNCH MENÜ (+ 3 €)

KARTOFFELSUPPE
Bärlauchöluchöl

als Vorspeise

FRÜCHTE CRÊPE
Waldbeeren, Vanillecreme

als Nachspeise

ODER

SALATE
ROTE BETE - ZIEGENKÄSE // vegetarisch 13,90
Baby Leaf Salat, rote Bete Spalten, Ziegenfrischkäse, geröstete 
Walnüsse, rote Bete Dressing

CAESAR SALAD 15,90
gegrillte Poulardenbrust, Romana Salat, Caesar Dressing, 
Kirschtomaten, Parmesan, Croûtons

HENRII BEEF SALAD  19,90
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken, 
Radieschen, Pilze, gebratene Rinderfiletspitzen, Frühlingszwiebeln, 
Pesto Rosso, geröstete Kerne, Parmesan

KLEINER BABY LEAF SALAT 6,00
Baby Leaf Salat, Balsamico Dressing, Kirschtomaten, Gurken, 
Radieschen, geröstete Kerne

UNSER HOLZKOHLEGRILL

H E N R II
DER NEUE

MITTAGSTISCH

LUNCH SPECIAL 

GEGRILLTER YELLOWFIN THUNFISCH 21
gegrillter grüner Spargel, Teriyaki Sauce, Sesamkartoffeln 


